ZUM ANFANGEN

BEEF TATAR
mit Toast und Butter 22,90

KLARE WIENER RINDSUPPE
mit Frittaten, Grief3nocker| oder Leberknadel 6,20

GETRUFFELTE ERDAPFELCREMESUPPE
mit Pilzen und Speck 790

FUR VEGETARIER

GEBACKENER EMMENTALER
mit Preiselbeeren 16,50

GEROSTETE KNODEL MIT El
und gronem Salat 16,90

GEMUSEPLATTE DER SAISON

mit Rosti 1790
GEMISCHTER SALATTELLER 14,50
HAUPTGERICHTE
WIENER SCHNITZEL MIT PETERSILERDAPFELN

vom Kalb 27 90

vom Huhn 1990

vom Schwein 18,50

CORDON BLEU
vom Schwein, mit Erdapfel-Mayonnaisesalat 22.50

AUSGELOSTES BACKHENDL
mit Erdapfelsalat 22,50

Unsere Mitarbeiterinnen informieren Sie tber allergene Zutaten in unseren Produkten.

Alle Preise in Euro ohne Trinkgeld inklusive Steuern und Abgaben.



TAFELSPITZ
mit Cremespinat, Rosti, Apfelkren und Schnittlauchsauce 2890

Z\WIEBELROSTBRATEN

mit Braterdapfeln 2390
ALTWIENER BACKFLEISCH

mit Erdapfel-Mayonnaisesalat 2990
KALBSRAHMGULASCH

mit Serviettenknodel 2490

FASCHIERTES KALBSBUTTERSCHNITZEL

mit Erdapfelpuree und Restzwiebeln 26,90
KALBSLEBER
gerostet, im Majoransafter|, mit Petersilerdapfeln 26,0

OFENFRISCHER SCHWEINSBRATEN

vom Schopf, mit Serviettenknadel und Sauerkraut 24,90
ZANDERFILET
gebraten, mit Saisongemise und Petersilerdapfeln 28,90
gebacken, mit Erdapfel-Mayonnaisesalat 28,90
1 Scheibe Brot/Toast 0,80
DIVERSE BEILAGEN / BEILAGENSALATE 5,50
Ketchup, Senf 100
Mayonnaise 1,50
Preiselbeeren 200
Beilagenanderung gegen Aufpreis maglich 1,50
Gedeck fur Speisenteilung 3,00

Unsere Mitarbeiterinnen informieren Sie tber allergene Zutaten in unseren Produkten.

Alle Preise in Euro ohne Trinkgeld inklusive Steuern und Abgaben.



DER SUSSE ABSCHLUSS

KAISERSCHMARRN
mit Apfelmus 1490

PALATSCHINKEN

mit Marillenmarmelade

pro Stuck 590
APFELSTRUDEL
gezogen, mit Schlagobers 8,90

EISMARILLENKNODEL
vom Tichy, mit Schlagobers
pro Stuk 590

Unsere Mitarbeiterinnen informieren Sie tber allergene Zutaten in unseren Produkten.

Alle Preise in Euro ohne Trinkgeld inklusive Steuern und Abgaben.



